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... 3charf indische Suppe mit verschiedenen Fleischsorten ..

Vorspeisen
Gobi Pakora Blumenkohl
Paneer Pakora © frischer hausgemachter Rahmkése
Bengan Pakora Auberginen

Murgh Pakora Hithnerbrust mit verschiedenen Gewiirzen
Onion Bhaji °“° Zwiebelringe gebraten mit Gewiirzen

Kumbhi Pa

ra

Champignons mit verschiedenen Gewiirzen nl 4

Mixed Pakoras fiir 2 Personen ; b NG 7,00¢€
semischter Vorspeisenteller ohne Fleisch . .

Samosas " — 4,90¢
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zwer gefullte TETgtaschen mlt Kartoffeln grunen Erbsen und Mandeln

Knoblauchsuppe © '* Suppen

mit frische Kml}lauch nach indischer Art
Su i Shorba &' gemischte Gemiisesuppe &
ras Shorba © " rote Linsensuppe nach siidindischer Art 3,5
Tomaten Shorba ©** leckere Tomatensuppe aus frischen Tomaten 3,0
3,5

3,5

Mulligatawney © ** fein gewlirzte Hilhnersuppe
Sauer Scharf Suppe©

Salat

Alle Salate werden mit hausgermachtem
Joghurt - Dressing auf Wunsch mit Olivenol serviert

Murgh Salat 6,50 €
gemischter Salat mit Hahnchenbrust und verschiedenen Friichten
Taj Mahal Salatc2t 1112 550¢€

gemischter Salat mit verschiedenen Friichten,
Rahmkase, Tamarindensauce und Papadom

%_knus'pr}ges Fladenbrot aus Bohnenmehl)

hunfisch
gemischter Salat mit Thunfisch und Ei

Gemischter Salat mit saisonalem Salat 500¢€
Schafskise Salat ¢ gemischter Salat mit Schafskdse 6,00 €

Vegetarische Gerichle

6,00 €

Alle Gerichte werden mit Ghee (Butterschmalz) der ayurvedischen Kiche zubereitet.

Mattar Khumbi <+ 10,50 €
frische Champignons mit Erbsen und Kase in Curry Sahnesauce

Dal Fried ** Indische Linsen in wilrziger Sauce 10,90 €
Paneer Jhalfrezi © 11,90 €

hausgemachter indischer Rahmkase in scharf gewiirzter Sauce mit
Paprika, Emebeln und Champignons

Shahi Bengan 521+ 11,90 €
Aubergine gefullt mit verschiedenen Gemiisesorten, Rosinen
und Mandeln in einer Tomaten Sahnesauce

Subji Masala 10,90 €
verschiedenes Gemiise und Champignons in Sauce
Saag Paneerc ™ 11,90 €

Hausgemachter indischer Rahmkase in Spinat mit

ausgesuchten Krautern und Gewtuirzen

Sabji Kimma 621514 11,80 €
verschiedene Gemiise, gehackt mit Rahmkase,

Mandeln, Niissen und Rosinen in cremiger Sauce

Shahi Paneer 6277 14 11,90 €
Indischer Rahmkase in fein gewiirzter Spezial 7 m}
Sahnesauce mit Rosinen, Mandeln & Niissen o S
Alu Saag ©* S 10,20¢

Kartoffeln mit Blattspinat, frischem Ingwer
und Knoblauch in Gheesauce

Malai Kofta c 10,50 €
Gemuseballchen in cremiger Sauce nach Art des Hauses (saftig)

Chilli Paneer = ™ 11,90 €
Indischer Rahmkase in scharfer Tomatensauce mit Knoblauch & Chilli
Paneer Masala ©+ < 11,90 €
Indischer Rahmkase in Sahnesauce mit Cashewnussen,

frischem Ingwer & Knoblauch
Mattar Paneer © 11,50 €

Indischer Rahmk&se in Koriandersauce mit Erbsen & Knoblauch
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Alu Gobi 5 10,50 €

frischer Blumenkohlmit Kartoffeln in lecker-wiirziger Sauce

Bangen Curry ©* 10,90 €

Auberginen mit grinen Erbsen und Rahmkase in Curry Sauce

Tofu Spezialitiiten
Palak Tofu &'+ 10,50 €
Spinat mit Tofu

Tofu Curry © *# 10,90 €
Tofu mit Currysauce et ¥

Tofu Mango &'+ _—— 11,90 €
Tofu in Mango-Sahnesauce

Chili Tofu 5 11,90 €
Tofu mit gebratenem ariinen Paprika und Zwiebel

Tofu Biryani & *4H2! 12,50 €

Tofu mit Basmatireis mit Zwiebeln und feinen frischen
Gewtlrzen, Rosinen, Mandeln & verschiedenen Saucen

Tofu Vindaloo © '+ 11,90 €

Tofu mit Kartoffeln, frischem Knoblauch und kraftigen
Gewirzen in Kokosnusssauce

Tofu Sabji ¢ 11,50 €

Tofu mit frischem Gemiise in Currysauce

Heisspesialili

Alle Reisgerichte werden mit 3 verschiedenen Saucen serviert.

Subji Biryani © 10,50 €
Basmatireis mit Zwiebeln und feinen Gewtlirzen angebraten

im Gusseisentopf gedampft mit verschiedenen Saucen

Lamm Biryani 6217 12,50 €
zartes Lammfleisch gedinstet mit eebratenem Basmatireis

und Gemise, garniert mit Miissen und Rosinen

Chicken Biryani o211 12,50 €
zartes gedunstetes Hihnerfilet mit gebratenem Basmatireis

und Gemiise, garniert mit Niissen und Rosinen

Taj Mahal Biryani ¢ 13,50 €

zartes Lammfleisch und Huhn, gedampft mit verschiedenen

Gewiirzen, Gemiise und Saucen

{amm Spezialititen
Roghan Josh © ' 12,50 €

Lammifleisch in wiirziger Mischung aus Zwiebeln, Knoblauch,
grinem Paprika in einer Currysauce

Lamm Curry &4 1,90 €
zartes Lammfleisch in Currysauce, nach nordindischer Art zubereitet
Mutton Champignons ©** 1,90 €

zartes Lammfleisch mit frischen Champignons
in cremiger Tomaten Sahnesauce

Lamm Juckni &+ 12,50 €
pikantes Lammfleisch in Safran Joghurt Sauce mit Mandeln

Shahi Korma st 14 13,50 €
saftices pikantes Lammfleisch mit Kase und Mandeln in Sauce

Mutton Saaq * 12,50 €
mariniertes Lammfleisch mit Blattspinat,

frischem Ingwer und Knoblauch

Mutton Subji * 12,50 €
Lammfleisch mit frischem Gemiise in Spezialsauce

Mutton Vinadloo ™ 13,50 €

pikantes Lammfleisch mit Kartoffeln, frischem Knoblauch
und kraftigen Gewiirzen, nach sidindischer Art
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Lamm Goa 2' *# 13,80 €
gebratenes Lammfleisch mit frischem Ingwer, Knoblauch,

Ananas und Paprika, serviert im traditionellen Gusseisentopf

Mutton Madras &+ 12,50 €
pikantes Lammfleisch nach Madras Art mit geraspelter Kokosnuss,

frischem Ingwer und Knoblauch in Gheesauce

Grill Spezialitditen

serviert auf einer traditionellen Gusseisenplatte
Paneer Tikka © * 13,50 €
pegrillter hausgemachter indischer Rahmkase mit Zwie-
beln, Paprika und frischem Ingwer
Chicken Tandoori <+ 13,90 €
saftio gegillte Hahnchenkeulen 24std in Joghurt Safran
Sauce mariniert, mit verschiedenen Gewlrzen gegrillt
Murgh Tikka © 13,90 €
pegrilltes Hahnchenbrustfilet mit frischem Paprika, Zwie-
beln, Kédse und Joghurtsauce
Grill Platte 14,50 €
saftig gegrillte Hahnchenschenkel & Lammifleisch mit
krafticen Gewlrzen
Mutton Tikka 1+ 13,50 €
gegrilltes Lammfleisch, mit frischem Paprika, Ingwer,
Knoblauch, Zwiebeln und Joghurtsauce
Enten Tandoori 62 14,50 €
Entenbrustfilet 24 Stunden in Joghurt Safran Sauce mit
verschiedenen Gewiirzen und Honig gegrillt
Fiseh Tikka < 14,00 €
gegrillte Rotbarschfilet mit frischem Paprika, Tomaten,
Zwiebeln, Ingwer und vielen verschiedenen Gewiirzen
Scampi Tikka ™= 14,50 €
mit Scampi, Paprika & Zwiebel.
mit Reis und Saucen
Reshmi Kabab ¢+ ™ 12,00 £
zarte Hahnchenbrust in Joghurt, Mandeln mariniert gegrillt.

... oerviert auf einer Gusseisenplatte mit Reis und Saucen

Heihnet erialiléil

Chicken Curry © 4 1,50 €
Hahnchenbrustfilet in Currysauce nach nordindischer Art
Chicken Saag 12,20 €

Hahnchenbrustfilet in Spinat mit ausgesuchten
Gewilrzen und Krautern abgeschmeckt

Chicken Champignons © '

Hahnchenbrustfilet mit frischen Champignons
in pikanter Currysauce

Chicken Korma c214 12,90 €
Hahnchenbrustfilet in Spezialsauce mit Rahmkase,

Rosinen, Mandeln und Kokosflocken

Butter Chicken © 12,90 €
Hahnchenbrustfilet kurz gegrillt und fertig gegart,

mit leckeren Gewiirzen in einer sahnigen Tomatensauce

11,90 €

Chili Chicken ' 12,90 €
Hahnchenbrustfilet gebraten mit grinem Gemiise in Soja Chilli Sauce
Chicken Spezial © ™ 11,90 €

Hahnchenbrustfilet gebraten mit verschiedenem Gemiise

in pikanter Sahnesauce

Kaschmiri Chicken 21414 12,20 €
gebratenes Hahnchenbrustfiletmit Fruchtcocktail

und Ananas in Curry Sahnesauce mit Mandeln & Rosinen

Chicken Madras 11,90 £
zartes Hahnchenbrustfilet mit geraspelter Kokosnuss nach Madras Art
Chicken Vindaloo * 12,50 €

leckeres Hahnchenbrustfilet mit Kartoffeln

frischem Knoblauch und krafticen Gewiirzen

Chicken Jhalfrezi ™ 11,90 €
Hahnchenbrustfilet mit frischen Champignons, Zwiebeln,

griinem Paprika und Tomaten mit Ingwer & Knoblauch
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Cheicken Broceoli & 4 10,90 €

Hahnchenbrustfilet mit safticem Broccoli in Tomaten Sahnesauce

Chicken Mango > 12,50 €
zartes Hahnchenbrustfilet in Mangosauce
Chicken Dahiwala o+ 11,90 €

pikantes Hahnchenbrustfilet in Safran Joghurt Sauce mit Mandeln

Chicken Methi © ™ 11,90 €
Hahnchenbrustfilet in Krauter Currysauce
Chicken Magala & * 11,90 €

Hahnchenbrustfilet in Tomaten Joghurt Sauce mit Paprika,
Ingwer und Knoblauch
Chicken Ananag G4t 211118 11,90 €

Hahnchenbrustfilet in Sahne Curry Sauce mit Ananas & Mandeln

Fachapezialitditen

Fisch Guprycc = 12,90 €

Rotbarschfilet in Gewiirzen und Ol eingelegt, gebraten mit
pikanter Knoblauchsauce

Fisch Champignon©c 12,50 €
Gebratenes Rotbarschfilet mit frischen Champignonsin
cremiger Tomaten Ingwersauce

Fisch Madrag s+ 13,20 €
Gebratenes Rotbarschfilet mit ceraspelter Kokosnul nach Madras Art
Chili Fiseh<c* 12,90 €

Gebratenes Rotbarschfilet mit pikantem griinem Paprika
und Zwiebeln in Soja Chilli Sauce

Garlic Scampi=© ™ 14,00 €
Grobegarnelen gebraten, mit Knoblauch-Zwiebel- Sauce

nach Art des Hauses \

Scampi Juckhni =¢ 15,00 €
pikante Grofgarnelen in Safran-Joghurt-Sauce W

mit Mandeln und Rosinen (cremig)

Suampi Chilli=a 14,50 €

p1 kante Grﬂﬁgarnelen in Cthh Korrander Sauce

&uempezwutaten
Ente Curry &' 14,00 £

Entenbrustfilet in Curry Sauce mit frischen Tomaten nach
nordindischer Art (Auf Wunsch auch pikant.)

Ente Nawabic 24 14,00 €
pegrilltes Entenbrustfilet, mariniert in einer milden Sauce

mit Mandelon, Rosinen und verschiedenen Friichten

Ente Vindaloo ¥ 13,50 €
Entenbrustfilet mit Kokosnufb - sehr scharf nach

siidindischer Art mit Kartofffeln zubereitet

Enten Chili 5+ 12,50 €

Entenbrustfilet gebraten mit pikantem griinem Paprika

__.und Zwiebel in Soja Chili Sauce

’ﬁmderqmchte

Chicken Curry© ™ 6,50 €
Hahnchenbrustfilet in Currysauce

Lamm Curry © ™ 6,50 €
Lammfleisch in typisch indischer Currysauce

Chicken Nuggets 54111814217 6,00 €

Hahnchenbrustfilet, panier mit Pommes Frites
und Ketchup & Mayonnaise
Chicken Wings *+07 6,00 €

cross geerillte Hahnchenfliigel mit Pommes Frites

Allergene: A enthall By -Erzeugnisse B: enthali Erdnisse /- Erz eugnisse L-enthali Fasch/-Erzeugnsse D enhalt glutonhaltige /s Getreide /- Erze ugnis-
=¢ E- pnthalt Krebs Sore/-Erzcugnisse F enih 3t Lupme/-nerzeugnisse & enthall Mch/-Erzeugniss e (aklosehaifg) H:onthalt Schale nirichie/Nisse
brw. Husserzeugnisse b enihaf Schwelelonyd /Sl e & enthail Selfene/-Erzeugnisse K enthalt Send-Erzeugnisse L- eniha Sesam samen/-Er-
seugnisse: snthall Sojabofinen/-Er reugniss o N: enthalt Weschtiore /-Errugniss e



400

402

401

403

404

620
105
106
107
108
109
110

i

beln, Tomaten und Gewiirzen gebraten

Spezialteller mit Basmatireis & Salat
Vegetarisches Thali ¢+ 35,90 €
Shahi Paneer
hausgemachter indischer Rahmkase in einer milden Sauce aus
Gewlrzen, Sahne mit Mandeln und Cashewntissen Taja Subji
frisches Gemiise mit frischen Champignons in kraftiger Sauce
Linsen Indische Linsen in Spezialsauce

Taj Mahal Thali 40,90 €
Mutton Juckhni pikantes Lammfleisch in Safran Joghurt Sauce

mit Mandeln & Rosinen

Taja Subiji, frisches Gemiise mit frischen Champignons in

kraftiger Sauce

Chicken Curry Hahnchenbrustfilet in Currysauce

Punjabi Thalic 2 35,90 €
Lammcurry zartes Lammfleisch in Currysauce

Chicken Korma Hahnchenbrustfilet in einer milden Sauce aus
Gewlirzen, Sahne mit Mandeln und Rosinen

Saag Paneer hausgemachter Rahmk&se in Blattspinat, Zwie-

Mangosekt
Papadarms knuspriges Fladenbrot aus Bohnenmehl
Linsensuppe

Zartes Hahnchenbrustfilet mit Tomaten, Zwiebeln und Papri-
ka gearillt, mit Ingwer, Kardamom und Nelken abgeschmeckt
Basmatireis, frittiertes Fladenbrot, scharf eingeleste Friiche,
Tamarindenfruchtsauce

und gewirzte Joghurtsauce

Angerichtet und serviert wird diese herzhafte Kostlichkeit im
traditionellen Gubeisentopf

fir 2 Personen 29,90 €
Tamm Tarahi o+

Mangosekt

Papadams

knuspriges Fladenbrot aus Bohnenmeh!
Indische Linsensuppe

Gegrilltes Lammfleisch mit Tomaten, Paprikaund Zwiebeln
fein abgeschmeckt und mit Ingwer, Kardamom und Nelken
Basmatireis, frittiertes Fladenbrot, schwarf eingelegt Friich-
te, Tamarindenfruchtsauce

und gewilrzte Joghurtsauce

Dieses Gericht wird im traditionellen Gubeiesnetopf ange-
richtet und serviert

fur 2 Personen 42,90 €
Brote & Beilagen
Nan © gebackenes Fladenbrot 250¢€
Garlic Nan © gebackenes Fladenbrot mit Knoblauch 3,00€
Chapati Vollkornfladenbrot 2,00 €
Bhatura © 2! frittiertes Fladenbrot 2,00 €
Chutney ** Tamarindenfruchtsauce 2,00¢
Pickele 21 1 8 eingelegte scharfe Friichte 2,00¢€
Papadam "knuspriges Fladenbrot aus Bohnenmehl (2Stiick) 2,00¢€
Basmatireis 350€

Henn zeichnungspft ichtige Zusatzstofie und Zulaten - alkoholhaltig & chinnhaitg X enthlt Aspariam 4 enthalt eine Phemisianmquelie & snthalt
Sifnotz & geschwarzl T geschweieft 8 gewachst ¥ kann bel dbermafisgem Vierzehre abfiihrend wiren 10 kofleinhadteg 11- ma Antioxidationamétel 12
mi Azofarbstofien 13 ma Farbsiol 14: mit & eschmachewer starker 15: mil Komservierung sstoff 1&ma Hirat 17 mal Nampokets alz 1 m it Sausrungs-
mattel 1% mit Phosphat 20: mil Siifungsmifieln] 2E mit ener Zuckerar! und SGBungsmftei(n] 22 Suliie 2% m#l M cheiweill 24 mét Stabis oloren 25
mit Taarin 28omit erhohiem Kofferngehall 44Vord erschimken 41F or mifeisch-Schmbken 42 Formitess ch-Var derschmken 43 Pulenschnmken 44 Rinders
sthinken 45 Trihahns chinkcen 4&Formibe sch-Truthahn schmken 47-Farmiletsch - Patens chinken 5 0ESurimis Kre osdlessc himitat 51:Chinn Anderungen
und brtimer vorbehafien Die visuelle Gestaltung unteriegl dem Urheberrechi der nourmed ade



